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Clase 2

 Guía de trabajo
     Unidad “Los microorganismos”
Beneficios y daños que producen los microorganismos
    


Objetivo de la guía:

Identificar algunas características generales de microorganismos (bacterias, hongos y virus) y los beneficiosos y daños que producen en la salud.

1.Preguntas de indagación:

¿Qué tipo de beneficios o daños a la salud pueden generar los microorganismos?

2. Explicación de contenido: Leer el contenido.
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Los microorganismos dañinos pueden contaminar a los seres humanos y producir infecciones y diversas enfermedades.Esto comienza con al entrada del microorganismo al cuerpo y su posterior reproducción dentro de él.
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3. Ticket de salida:
-Copia y responde este ticket de salida en tu cuaderno, luego toma una fotografía y mándalo al correo.
- Si lo tienes impreso, responde en la guía y mandas la foto.
. Fíjate que en la foto que mandes se lea claramente lo escrito y que aparezca tu nombre y curso.
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Rúbrica Formativa 
	Insuficiente
	Suficiente
	Logrado
	Excelente

	0 a 6 puntos
	7 puntos
	8 a 10 puntos
	11 puntos



4. INTERNET 
Microorganismos beneficiosos y perjudiciales 
https://www.youtube.com/watch?v=Tp6EK5iTG5I

5. Hoy aprendí:
Algunos beneficios a la salud que generan los microorganismos son:
a. Mejora la salud
b. Transforman los alimentos
c. Descontaminan los desastres ecológicos.
d. Participan en la fabricación de antibióticos y vacunas.
Los virus no son beneficiosos en ningún caso.
Algunos daños a la salud que generan los microorganismos son: enfermedades infecciosas
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Se ocupan en la fabricacion de
antibidticos, alimentos y vitami-
nas. También son importantes en
Ia desintegracién de la basura.

Producen enfermedades, algu-
nas que pueden ser muy graves.
Algunos ejemplos: escarlatina,
amigdalits, lepra, tétanos, colera,
meningitis y neumonia.

Viven en el interior de otras célu-
las para reproducirse sin producir
mayores beneficios.

Producen enfermedades que
pueden llegar a ser muy graves.
Ejemplos: Gripe, peste cristal, ru-
beola, sarampion, herpes, ébola,
neumonia, SIDA, hantavirus y
zika.
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Participan ena descomposicién
de residuos, y se ocupan en la
fabricacién de alimentos como

el pan, quesoy yogur.

Producen enfermedades que
pueden llegar a ser muy graves.
Ejemplos: Tifa, pie de atleta y
neumonia.
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Curso:

Completa el siguiente cuadro indicando 1 beneficio (silo tiene) y 3 dafios que pueden producir
los microorganismos:

'MICROORGANISMO | BENEFICIOS A LA SALUD DANOS A LA SALUD

BACTERIAS 1 1

VIRUS 1 1

HONGOS 1 1
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La gran mayoria de los microrganismos son de
vida libre y cumplen un rol ecolégico
importante en la naturaleza, debido a que
actian como descomponedores de la materia
organica, devolviendo nutrientes esenciales al
ambiente. En este sentido destacan
principalmente bacterias y hongos.

Otros, como las algas unicelulares, constituyen
el fitoplancton y son los produciores que estan
en la base de las cadenas alimentarias en los
sistemas acuaticos.
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Muchos de ellos participan en procesos de
importancia para la industria alimentaria,
como la elaboracién quesos y yogurt, la
fabricacion del pan, produccién de vinos y
cervezas, produccion de cecinas y
encurtidos, etc., principalmente hongos
como las levaduras y las bacterias.

Solo los virus son todos parasitos
intracelulares y por lo tanto afectan a las
células y los organismos causando
enfermedades.
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Importancia de las Bacterias

Industria  alimentaria. ~ Varios
alimentos y bebidas se producen
utilizando la fermentacion
producida por ciertas bacterias.
Por ejemplo, la produccion del
yogurt, leche aciddfila,
encurtidos, aceitunas y quesos,
entre otros.

Control de plagas. Algunas
bacterias producen agentes
usados comercialmente en la
destruccion de plagas de
insectos.





